
SOLOMITO DE RES: 250 Gr Solomito tierno, acompañado de verduras 
salteada o ensalada de la casa y papas a la francesa.
$40.000

PUNTA DE ANCA: 300 gr de punta de anca, corte grueso al estilo brasilero, 
acompañado de salteado de verduras tipo work  y papas a la francesa. 
$40.000

FILETITOS FUNGHI: Lomo de cerdo bañados en una deliciosa salsa casera, 
salsa de champiñones, acompañado de papas a la francesa  y ensalada de 
la casa.  $30.000

COSTILLAS BBQ: 400 gr costilla de cerdo bañado en una exquisita salsa 
BBQ con un toque de Jack Daniels, acompañado de una rica ensalada y 
papas a la francesa. $35.000

SUPREMA DE POLLO: 250 gr pechuga de pollo, a la plancha, acompañado 
de papas a la francesa y ensalada. $25.000

SUPREMA DE POLLO FUNGHI: 250 gr pechuga de pollo, en salsa funghi, 
acompañado de papas a la francesa  y ensalada. $25.000

POLLO AMERICANO: filete de pechuga de pollo, tocineta crujiente, queso 
fundido.  $30.000

POLLO AMERICANO FUNGHI:  Filete de pechuga de pollo, tocineta 
crujiente, queso fundido bañado en una cremosa salsa de champiñones  
$35.000

TILAPIA: 450/500 Gr de pescado crujiente $ 30.000

TRUCHA A LA PLANCHA: 400 / 450 Gr. Hecha a la plancha $ 30.000

CARNES

PESCADOS Y MARISCOS

TRUCHA AL AJILLO Y CAMARONES:  400/450  Gr  de   trucha hidratada 
con una deliciosa salsa de ajos,  camarones, aceite de oliva, perejil y vino 
blanco $ 45.000

SALMON EN SALSA MARINERA: 220 Gr de salmón, camarones, calamar, 
mejillones, palmito de cangrejo, deliciosa salsa a base de verduras y crema 
de leche y coco  $50.000

FILETE DE ATÚN: En salsa de camarones : 220 gr de atún bañado en una rica 
salsa a base de camarones y vegetales.  $55.000

NUESTROS PLATOS  DE PESCADO VAN ACOMPAÑADOS DE ARROZ DE 
COCO, PATACONES, GUACAMOLE, ENSALADA DE LA HUERTA.

ESCALOPE APANADO: filete de pollo apanado, con papas a la francesa. 
$20.000

KIDS BURGUER: pan, carne de res, queso mozzarella y papas a la francesa 
$ 20.000

ESPAGUETIS O MACARRONES: Mantequilla y queso $20.000

TRUCHA AL AJILLO: 400/450 de trucha hidratada con  una deliciosa salsa 
de ajos,  aceite de oliva, perejil y vino blanco $35.000

MENÚ INFANTIL

PATACONES CON CARNE MECHADA: 6 Unidades, guacamole, hogado, 
desmechada de res. $20.000

CEVICHE DE CAMARONES: Deliciosa mezcla de cebolla morada, 
cilantro lima, pescado limpio, palmitos, camarones cocidos en su propio 
jugo al estilo Bienmesabe (guindilla opcional), patacones y guacamole. 
$23.000

CEVICHE DE CHICHARRÓN: Trocitos de chicharrón bañados en una 
rica mezcla de jugo de limón, cebollas y cilantro $23.000

PICADITA DE CHICHARRÓN Y MORCILLA: ( 2 pax) trocitos de 
chicharrón crujiente, morcilla casera y arepitas redondas.    
$35.000

PARA COMPARTIR

ENSALADA CESAR: Lechuga crespa, cubos de tomate, tostones de pan, 
250 gr julianas de pollo a la brasa, salsa cesar, parmesano y virutas de 
cebolla crujientes   $20.000



COSTIBURGUER: 160 Gr de carne 100% de res, 200 gr de nuestra 
jugosa costilla BBQ JACK doble queso mozzarella, aros de cebolla 
caramelizada, tocineta, lechuga crespa, tomate fresco  $32.000

CARBONARA: crema de leche, tocineta, nuez moscada, queso 
parmesano, pan rústico   $25.000. Gratinada $33.000

BOLOÑESA: Carne molida en una salsa de tomate casera, queso 
parmesano y pan rústico  $25.000   Gratinada $33.000

PASTAS MARINERA: Mejillones, camarones, calamar, palmitos de 
cangrejo en una deliciosa salsa de la casa, queso parmesano, pan 
rústico $ 30.000.  Gratinada  $38.000

PASTA  CON VERDURAS SALTEADAS: Mix de verduras, salsa 
teriyaki, semillas de sésamo, queso parmesano, pan rustico 
$25.000  

AGLIOLEO: Ajos sofritos en aceite de oliva, champiñones, 
guindilla picante, queso parmesano, pan rústico $ 20.000

XXL: Doble carne 100% de res, doble queso mozzarella, doble 
tocineta, huevo a la plancha, cebolla caramelizada, lechuga 
crespa, tomate fresco $32.0000

BBQ JACK: 160 Gr de carne 100% de res, doble queso mozzarella, 
tocineta crujiente, aros de cebolla, bañada en una rica salsa BBQ, 
con un toque de whisky Jack Daniel’s, el cual le da un punto 
picante a esta salsa, lechuga crespa, tomate fresco $25.000

FUNGHI: 160 GR de carne 100% de res, doble queso mozzarella, 
tocineta, bañada en una cremosa salsa de champiñones, lechuga 
crespa, tomate fresco $25.000

CLÁSICA: 160 Gr de carne 100% de res, doble queso mozzarella, 
lechuga crespa, tomate fresco $ 20.000

CAPRICHOSA: 160 gr de carne 100% de res, doble queso 
mozzarella, tocineta, cebolla caramelizada, lechuga crespa, 
tomate fresco, $25.000

BIENMESABE: 160 Gr de carne 100% de res, queso mozzarella, 
tocineta, huevo a la plancha, lechuga crespa, tomate fresco 
$25.000

MEXICANA: 160 Gr de carne 100% de res, queso mozzarella, 
tocineta, trocitos de jalapeños, julianas de aguacate, lechuga 
crespa, tomate fresco $25.000

CRISPY JACK : 150 gr de pollo apanado, aros de cebolla, tocineta, 
queso mozzarella  salsa bbq jack y vegetales frescos,  $25.000

ACOMPAÑANTES: PAPAS A LA FRANCESA Y SALSA  DE LA CASA

Jarra de sangría frutal de vino tinto                 $60.000

Jarra de sangría de lychee y lambrusco:         $80.000

Jarra de tinto de verano:                                      $45.000

Jarra de Sangría:                                                    $60.000

Botella de lambrusco:                                           $70.000

Botella de Vino Tinto de la casa:                        $65.000

Copa de vino tinto:                                                  $15.000

Copa de sangría:                                                    $20.000

Corona:                 $8.000

Club Colombia:   $6.000

Aguila Light:       $6.000

Jarra de Refajo: $30.000 Jarra de Refajo Lulo: $40.000

NUESTRAS FAMOSAS HAMBURGUESAS GOURMET

PASTAS ESPAGUETIS / MACARRONES

CERVEZA

SANGRÍAS Y VINOS

SÍGUENOS:

AGUA: $ 5.000   LECHE: $ 6.000 

LIMONADAS NATURALES: $ 10.000 LIMONADA NATURAL: $ 6.000

SODAS SABORIZADAS: $.8000

Mandarina

Mango

Fresa

Lychee

Maracuyá

Mandarina

Cereza

Tamarindo

Coco

Cereza

Lychee

Vino Tinto

Mango

Hierbabuena

Maracuyá

Lulo

Tamarindo

Mora

Guanábana

Guandolo

BEBIDAS

BOTELLA DE AGUA: $4.000 

Aguila Original: $5.000

Pilsen:                  $6.000

Patrimonial:      $12.000


